EESTI JAHIMEESTE 41. KOKKUTULEKU
KOKANDUSVOISTLUSE
JUHEND

MAA PEAL

PN ja

MAA ALL

Toimumisaeg: laupdev, 8. juuli 2023.

10.00—10.30 Voistlustoode esitamise aja loosimine, vdistlustod materjali jagamisel.
10.30-13.00 Voistlustoode ettevalmistamine.

13.00-15.00 Voistlustoode kiipsetamine toimub eelnevalt ettevalmistatud voistlusalal.
15.00-17.00 Voistlustoode esitamine ja hindamine, vastavalt loosile.

Kirjeldus:

0 Kiipsetatakse eelnevalt kuumtootlemata liha.

© Voistlustoos hinnatakse erinevaid kategooriaid: liha tootlemis- ja kiipsetamiskunsti (40% koguskoorist), liha maitset (40% koguskoorist), toidu
serveerimist ja lihakdrvast (20% koguskoorist).

© Garneeringuks, kastmeks, salatiks jne on lubatud kasutada véistkonna omal drandgemisel kdiki tooraineid eesmargiga rikastada pdhirooga.

o Lubatud on kasutada koiki toidu valmistamise viise, nagu lokkel vdi siitel kiipsetamine, hautamine, praadimine, keetmine, aurutamine, grillimine
ja suitsutamine. Lubatud on kasutada kdiki grille ja barbeque ahjusid. Lokke kasutamise puhul tuleb kasutada lokkealust, mis ei kahjusta muru.

© Tooraine, metskitse peenestatud liha, annab kohapeal Linnamde Lihatodstus. Tooraine antakse iile jahutatud olekus, vaakumpakendis.

Toidu valmistamise ja serveerimise vahendid votavad vdistkonnad ise kaasa.

v Voistlustoitude esitlemine ja hindamine toimub vastavalt loositud (jarjekorra) numbritele. Selleks saab iga vdistkond (vdistkonna suurus on kuni 4 inimest,
4 kaasa arvatud) numbri, mille iilemisel osal on vdistlustoidu esitlemise kellaaeg. Selleks kellaajaks peab olema fooliumiga kaetud voistlustoit asetatud
Ziirii ette lauale nii, et numbri osa ulatuks taldriku alt valja Ziirii poole. Taidetud lisaleht on taldriku all. Parast vdistlustoidu lauale asetamist lahkuvad
vdistkondade liikmed Ziirii tsoonist.

% |ga vdistkond tdidab lisalehe, mis antakse vdistkonnale koos numbriga. Lisalehele kirjutatakse kuni neljal real triikitdhtedega vdistkonna number,
voistlustoidu nimi, kasutatud jahiuluki(te) liha ja liihidalt valmistusviis.

Naide: ,Voistkond nr 7. Siitel grillitud metskitse liha, eelnevalt pehmendatud pddrasambla aurus. Lisandiks maasikas grillitud juustuga”

v |gast voistlustoidust tehakse digifoto, millel on naha toit ja number.

Voistkond: voistkonna suurus on kuni 4 liiget. Osalejad peavad omama kehtivat Eesti Vabariigi jahitunnistust. See noue ei laiene alla 18-aastastele
osalejatele.

Hindamine:

% Hinnatakse iga vistkonna iihte vistlustoitu tihel taldrikul.

© Hinnatakse kiipsetusoskust, toitude maitset ning serveerimist koos lisanditega.

0 Vistlustoit peab olema valmis kiipsetatud, kuumtoodeldud ja tervisele ohutu.

% Hinnatakse pimetesti alusel nummerdatud roogasid.

o Ei hinnata toidu valmistamise protsessi ja muud korvalist, nagu alkohol.

% |ga Ziiriiliige hindab eelnimetatud kolme kategooriat 10 palli siisteemis, punktid summeeritakse.

© Autasustatakse 3 parimat voistlustoitu valmistanud voistkonda. Voimalik on ka eriauhindade andmine

Peakohtunik: toiduspetsialist Marko Hilemae, 4372 5843 6624
Kohtunikud:

o tippkokk ja toiduspetsialist Indrek Koverik

% jahimees ja toiduspetsialist Indrek Loorens






